Potatoes

StmpoeA et eFFLc&ceA

Difficulté : /

Temps de préparation :
10 minutea

Temps de cuisson :

30 minutea
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Commencez par pré—chauﬂér votre fovnr

a200°C

Epluchez—[es (ou pas ! ) et coupez—les en
4.
(Sivous décidez de ne pas les ép[ucher,

pensez & les laver! )

Mettez-les dans une boite, puis ajoutez

Chuile, les herbes, les épices, sel & poivre

Refermez la boite et agitez, aﬁn que
toutes les pommes de terre s’impregnent

de tous les ingrédients.

Posez une feuiﬂe de papier su[fwise’ ou
papier cuiisson sur [éche—ﬁfite,

Y déposer vos potatoes

Enfournez pour environ 30 min (jusqu’a
p 3 yusql

ce qu’e“es soient dorées)

ma



