Cheesecake
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Difficulté : /

Temps de préparation :
Q0 minutes

Temps de cuisson :

30 minutea

1ngrédients

(O'JOU.TL 8/40 @enAonneA)

- 500 ? (ie m.G;ACG,?‘LO')OI’LG

- 200 2 de nuteQa
- 350 ) de AU)echooA
-75 g de aucne
-100 g de beunne

- 3 oeufa

- 3 cuillenes a Aoupe
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Préchauffer votre four a 170°C.

Mixer les spéculoos avec deux cuilléres &
soupe de cacao.

Faire fondre le beurre puis ajouter a votre

mélange spécu[oos-cacao.

Beurrer un plat quiva au fowr . Pour
ma part,j’uti[ise des feuil[es de cuisson
qui permettent un démou[age sans
encombre.

Tapisser le fond de votre pla’t avec le
mélange que vous venez dobtenir. Bien
tasser le tout avec le dos d'une cuillere.

Mé[anger dans un grand saladier le

mascarpone, le Nutella, le sucre, les oeufs
et le cacao en poudre.

Mélanger vos ingrédients a laide d'un
batteur ou robot.

Une fo'Ls la pate homogéne, la verser sur
le biscuit.

Mettre au four 40 minutes & 50 min.

Laisser refroidir les cheesecakes durant

1h3o/2hoo au Véﬁfigérateur.

Astuce : saupoudrer le dessus du gateau avec du speculoos mixé

ma



